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Schnelle Studentenschnitten 
 

 1 Kuchenblech Blech mit Backpapier belegen. 

 

 2 Tassen Zucker (gestrichen) Alle Zutaten gut vermischen und auf 

 2 Eier das vorbereitete Blech verteilen. 

 2 Tassen Milch 

 1 Päckli Backpulver 

 1 Päckli Vanillezucker 

 ½ KL Zimt 

 180 g Haselnüsse, gemahlen 

 3 EL Schokoladepulver 

 1 Tasse Rahm 

 4 Tassen Mehl (gestrichen) 

 

  Backen 

  Bei 200 Grad / ca. 20-30 Min. 

 

  Glasur 

 1 Päckli Kuchenglasur Die Glasur in heissem Wasser weich werden lassen 

  und gleichmässig auf dem Kuchen verteilen. 

 

  Nach dem Erkalten in Stücke schneiden. 


